TOUCH SCREEN Favola SL

Eléments d’écran tactile

1.Jusqu’a 99 programmes
2.Programme activé
3.Date limite de consommation

4.Affichage en direct des millibars en cuve.
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11.Barre d’état

8.Sélection de la langue

9.Réglage de la date/heure

12.Déshumidification automati-
que et préchauffage de 'huile de la
pompe.

10.0Opérateur

1.Jusqu’a 99 programmes mémorisables avec
la saisie facilité des données, telles que les in-
grédients, le type de produit, la date d’emballage
et de limite de consommation.

2.Programme activé.

3.Date limite de consommation calculée au-
tomatiquement en fonction du programme sél-
ectionné.

4.Affichage en direct des millibars en cuve.

5.Numéro de cycles qui restent avant le change-
ment d’huile et entretien.

6.Date et heure.

7.Imprimante intégrée: L'imprimante geére un
papier Linerless en rouleau, un papier thermique

avec une bande auto-adhésive sans pellicule
protectrice (LINER) positionnée sur le c6té non
thermique.

8.Sélection de la langue.
9.Réglage de la date/heure.

10.0Opérateur: La machine est prévue pour
meémoriser jusqu’a 10 opérateurs avec leur nom.

11.Barre d’état.

12.Déshumidification automatique et préchauff-
age de I'huile de la pompe.

13.Lot: La machine est équipée d’étiquetage
conforme aux normes HACCP.

14.Paramétres du programme sélectionné
toujours visibles: vide, gaz, temps de soudure.



TOUCH SCREEN Favola SL

Eléments d’écran tactile

4. V: Vide absolu 99% + 9 secondes de extra vide.
G: % d’atmosphere modifiée.
S: Soudure en fonction de I'épaisseur du sachet sous vide (de 2,5 a 3,5 secondes).

5. P: Fonctions dégazage, marinage et infusions (de I 11 jusqu’a le 99° programme).
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10. STOP: Interruption
du programme activé

9. SEL: sélectionner en un clic la
recette pour modifier les parametres

1. Fonction soft-air électronique: un systéme
automatique qui garantit un retour parfait de I'air
a l'intérieur de la cuve de conditionnement. Un
processus progressif qui élimine totalement tous
les problemes potentiels qui peuvent survenir lors
de 'emballage sous vide de : produits friables,
charcuterie ou aliments aux angles vifs suscepti-
bles de compromettre I'intégrité du sachet.

2. Conditionnement liquides: une fonction qui
utilise I'innovant capteur de vide pour reconnaitre
automatiquement I’ébullition a froid et garantir un
conditionnement propre et fiable.

3. Vide par étapes: une fonction qui permet
d’obtenir, en 4 étapes simples, le plus haut degré
de vide possible (99%). Le tout sans que le pro-
duit ne sorte du sachet. Parfait pour les produits
les plus délicats

4. Paramétres du programme:

V: vide absolu 99% + 9 secondes de extra vide.
G: % d’atmosphére modifiée.

S: soudure en fonction de I’épaisseur du sachet
sous vide (de 2,5 a 3,5 secondes).

5. Programmes mémorisables
P: Fonctions dégazage, marinage et infusions (de
I’ 11¢ jusqu’a le 99° programme).

6. -3#: jusqu’a 9 répétitions par type de produit.
-0 attente: jusqu’a 9 secondes d’attente entre
les cycles de dégazage.

7. Dégazage: extraction automatique de Iair en-

8. Vide externe

fermée dans la composition et la surface des ali-

ments.

-Jusqu’a 9 répétitions avec une attente de 9
secondes entre les répétitions.

-1déal pour la viande, le poisson, les légumes, les

pates et les garnitures.

Marinage: I'attente entre les cycles de marinage
garantit une aromatisation sans précédent (pores/
vacuoles ouverts).

Infusions: I'infusion automatique garantit, en quel-
ques secondes, le transfert des arébmes d’un in-
grédient solide a un liquide.

8. Vide externe: une fonction qui permet de met-
tre sous vide, dans des spécifiques récipients
Gastronorm avec couvercle ou bocaux, produits
semi-finis, sauces et jus.

9. SEL.: sélectionner en un clic la recette pour mo-

difier les parameétres suivants:

-Nom de la recette;

-Vide, gas, soudure;

-Ingrédients (max. 10 par recette);

-Echéance produit;

-lmpression avec activation automatique.
Disponible pour les programmes du 1¢" au 10°™;
(Pour les fonctions Dégazage, Marinage et
Infusions I’activation est manuelle)

-Répétitions dégazage (jusqu’a 9 fois);

- Attente (jusqu’a 9 secondes).

10. Stop: interruption du programme activé.



